BAROLO

Denominazione di origine controllata e garantita

PAREJ

COSI, QUESTA E L’INTERPRETAZIONE DI COME DOVREBBE ESSERE
IL BAROLO, ASSEMBLANDO IL NEBBIOLO DI 3 COMUNI o9

(14

;‘g/b Vitigno Esposizione @ Affinamento

Nebbiolo Sud In legno
l& Profumo —— Profumo ricco e speziato
PARE]
BAROLO .
Devomiazions of Origine Cotrlita e Garra <@> Colore — Rosso granata deciso
2018
L~ Sapore —— Sentori di ciliegia matura, piacevole per la sua
morbidezza
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